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บทคัดยอขนาดยาว 

นิทรรศการผลงานคณาจารย คณะมัณฑนศิลป ประจําป 2563:  

สงเสริมชุมชนตนแบบสืบสานมรดกภูมิปญญาทางวัฒนธรรมสูเศรษฐกิจสรางสรรค 

1.1 ช่ือผูวิจัย/สรางสรรค     รองศาสตราจารย ร.ต.อ. ดร. อนุชา   แพงเกษร    

1.2  (ภาษาอังกฤษ)           Associate Professor. Police Captain. Anucha  Pangkesorn, Ph.D. 

1,3 ช่ือโครงการ (ภาษาไทย) “การสรางภาพลักษณการทองเท่ียวไทย: วัฒนธรรมอาหารริมบาทวิถีจาก 

                                     การเกษตรสรางสรรค” 

1.4 (ภาษาอังกฤษ)             “Creating an Image of Thai Tourism: Street Food Culture from 

                                    Creative Agriculture” 

1.5  ความเปนมาและความสําคัญของปญหา 

จากขอมูลทาง'สถิติของกระทรวงการทองเท่ียวและกีฬา ปพ.ศ. 2562  ไทยมีนักทองเท่ียวชาวตางชาติ

ประมาณ  39.00 -39.80 ลานคน ท่ีเดินทางเขามาทองเท่ียวภายในประเทศไทย และมีการใชจายในธุรกิจการ

ทองเท่ียว มีมูลคาประมาณ 2.16 – 2.20 ลานลานบาท ซึ่งเมื่อกลาวถึงการทองเท่ียวนั้นมีความหลากหลายใน

เรื่องของรูปแบบ เชน การทองเท่ียวเชิงวัฒนธรรม การทองเท่ียวเชิงนิเวศ การทองเท่ียวเชิงสุขภาพ การทอง  

เท่ียวเชิงกีฬา การทองเท่ียวเชิงการเกษตร เปนตน แตหนึ่งในภาพลักษณท่ีสรางช่ือเสียงใหกับการทองเท่ียวของ

ประเทศไทยนั้น คือ การทองเท่ียว เชิงอาหาร (Gastronomy Tourism) ซึ่งเปนท่ีรูกันท่ีท่ัวโลกวา  อาหารไทย 

เปนอีกหนึ่งเอกลักษณของวัฒนธรรมไทย 

อาหารไทยเปนอีกเสนหท่ีดึงดูดและเช้ือเชิญนักทองเท่ียว และนักทานอาหารท้ังไทยและชาวตางชาติ 

ใหล้ิมลองถึงวัฒนธรรมไทยในรูปแบบอาหารนี้อีกดวย อาหารไทยเองก็ยังมีรูปแบบท่ีหลากหลาย ไมวาจะเปน

อาหารในภัตตาคาร และอาหารริมบาทวิถี ท่ีลวนเปนการแสดงถึงวัฒนธรรมการกินของไทย อัมพร จันทวิบูลย 

(2560) ไดกลาวถึงบทบาทของอาหารริมบาทวิถี สามารถสรุปใจความไดดังนี้วา อาหารริมบาทวิถี ( Street 

Food) เปนวิวัฒนาการของการปรุงอาหารและการคาขายอาหาร ท่ีตอบสนองกับวิถีชีวิตและวัฒนธรรมการกิน

อาหารของสังคมเมืองใหญท่ีกระจายในวงกวางมากข้ึน และกระแสสังคมในปจจุบันอาหารริมบาทวิถีจึงเปนทาง  

เลือกท่ีตอบสนองวิถีชีวิตท่ีเรงรีบแขงกับเวลา สะดวก และเขาถึงงาย ซึ่งสอดคลองกับลักษณะการใชชีวิตของ

คนเมือง และนักทองเท่ียวท่ีนิยมการมีประสบการณใหมในการเดินทางทองเท่ียวสัมผัสกับวิถีชีวิตในตางแดน 

จากแนวคิดเกษตรสรางสรรค ( Creative Agriculture) ซึ่งเปนเกษตรอินทรีย โดยการทําการเกษตร

แบบใหมท่ีไมใชสารเคมี เพื่อใหผลผลิตปลอดสารพิษ และรักษาส่ิงแวดลอม ท่ีมีการเติบโตอยางตอเนื่องและ

ยั่งยืน เพื่อตอบสนองตอตลาดใหม  ๆ เปนการสรางมูลคาเพิ่มจากสินคาเกษตร โดยมุงเนนการแปรรูปมากข้ึนท่ี

ชุมชนสามารถทําเองได อีกท้ังประเทศไทยมีการพัฒนาอยางรวดเร็ว และมีแนวโนมทําใหจํานวนประชากร ใน

ประเทศ และ ประชากรท่ีสนใจสินคาเกษตรอินทรียมีการขยายตัวเพิ่มข้ึนดวย ซึ่งเดิมประชากรสวนใหญมาจาก

สังคมชนบทท่ีมีอาชีพ และมีความรูความสามารถทางดานการเกษตรกรรม เขาสูสังคมวิถีคนเมืองท่ีตองใชชีวิต

อยางรีบเรง อาหารริมบาทวิถี จึงเปนทางเลือกท่ีตอบสนองวิถีชีวิตเรงรีบท่ีแขงกับเวลา สะดวก และเขาถึงงาย 
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จากขางตนหากนักวิจัยสรางสรรค นักออกแบบ นักธุกิจการทองเท่ียว หรือผูประกอบการดานอาหาร 

สามาถนําผลผลิตทางการเกษตรจากการเกษตรสรางสรรค ท่ีมุงเนนกระบวนการแปรรูปจากเกษตรกร และคน

ในชุมชนท่ีสามารถทําเองได เพื่อนํามาใชเปนแนวทางการออกแบบสรางสรรคอาหารริมบาทวิถี ( Street Food) 

ท่ีครบวงจรในทุกกระบวนกวนการ ต้ังแตตนน้ําจากผูผลิต สงตอ กลางน้ําคือผูใหบริการ จนถึงปลายน้ําคือ 

ผูบริโภค ซึ่งจะเปนการสรางภาพลักษณการทองเท่ียวไทยใหเปนท่ียอมรับและรับรู ดังนั้นอาหารริมบาทวิถีจึงไม

เพียงแตจะสรางมูลคาเพิ่มทางดานผลิตผลทางการเกษตรของเกษตรกรไทยเทานั้น แตยังเปนเสนหท่ีดึงดูด

นักทองเท่ียวตางชาติใหเขามาทองเท่ียวมากข้ึน ยอมสรางรายไดมหาศาลใหกับธุรกิจการทองเท่ียวไทยมาก

ยิ่งข้ึนดวย และวัฒนธรรมอาหารริมบาทวิถีก็ยังสามารถบงบอกถึงอัตลักษณของวัฒนธรรมไทยไดเปนอยางดี 

 วิจัยฉบับนี้มีจุดประสงคเพื่อศึกษา “การสรางภาพลักษณการทองเท่ียวไทย: วัฒนธรรมอาหารริมบาท

วิถี จากการเกษตรสรางสรรค” เพื่อสรางรายไดท่ียั่งยืนใหกับทุกภาคสวนท่ีเกี่ยวของ  เพื่อสงเสริมคุณภาพชีวิต 

และการดําเนินชีวิตอยางมั่นคงของคนไทยทุกคน ท้ังในสวนของผูบริโภค และผูคาขาย โดยเฉพาะในสถาน  

การณปจจุบัน จากการแผกระจายของไวรัส โคโรนา ( Covid-19) ท่ีทุกภาคสวนตองใหความสําคัญกับเรื่องของ

สุขภาพเปนอันดับแรก และวิถีชีวิตในรูปแบบใหมท่ีเรียกวา New Normal ท่ีสงผลถึงการดําเนินชีวิตประจําวัน

ของทุกคนและในทุกสังคม  

 รวม ท้ังงานออกแบบโครงการรานอาหารบาทวิถีท่ีจะเปล่ียนไปจากเดิม เพราะจากการแผกระจายของ

ไวรัส โคโรนา ( Covid-19) เราทุกคนควรตระหนักถึงความสําคัญของการเปล่ียนแปลง  เพื่อ เรียนรูการ

เปล่ียนแปลงท่ีเกิดข้ึนนี้ และพ รอมท่ีจะปรับตัวรับมือตอทุก ๆ สถานการณ ท่ีเกิดข้ึนใหไดอยางเขมแข็ง เพื่อ

สรางวิถีชีวิตใหมอยางยั่งยืนใหกับสังคมไทยท่ีทุกคนตองอยูอาศัยรวมกัน ซึ่งงานออกแบบโครงการรานอาหาร

ริมบาทวิถีนี้ อาจจะไมไดสรางการเปล่ียนแปลงท่ียิ่งใหญท่ีสงผลตอสังคมไทย แตก็เปนจุดเริ่มตน ของการ

ปรับเปล่ียนใหกับภาคการคาอาหารริมบาทวิถีได เพื่อเปนตัวอยางท่ีสามารถสงเสริมการทองเท่ียว ไทยและภาค

เกษตรกรรม ซึ่งเปนภาคสวนท่ีสําคัญหลัก ๆ ของประเทศไทย ผู วิจัยหวังวาขอคนพบและองคความรูท่ีไดจาก

งานวิจัยนี้ จะเปนประโยชนตอการสรางภาพลักษณการทองเท่ียวไทยเปนอยางมาก  

1.6 วัตถุประสงคของการวิจัย/สรางสรรค (Objective)  

โครงการวิจัยเรื่อง "การสรางภาพลักษณการทองเท่ียวไทย: วัฒนธรรมอาหารริมบาทวิถีจากการเกษตร

สรางสรรค" นี้  โดยมีวัตถุประสงคเพื่อศึกษาการเกษตรสรางสรรค นําขอคนพบของงานวิจัยนี้มาออกแบบสราง 

สรรคผลงาน เพื่อสรางภาพลักษณการทองเท่ียวไทย และสรุปองคความรูมาเขียนเปนบทความวิชาการตอไป  

 คําถามจากวัตถุประสงคการวิจัย  

จากวัตถุประสงคการวิจัยขางตน ผูวิจัย คาดวาขอคนพบท่ีไดจากการศึกษามาสรางสรรคผลงาน จะ

สรางภาพลักษณการทองเท่ียวไทยได โดยกําหนดเปนคําถามการวิจัย ดังนี้  

 ก.) ขอคนพบท่ีไดจากการศึกษามาสรางสรรคผลงาน เพื่อสรางภาพลักษณการทองเท่ียวไทยไดอยางไร 

 ข.) ขอคนพบท่ีไดจากการศึกษามาสรางสรรคผลงาน เพื่อสรางภาพลักษณการทองเท่ียวไทยสามารถ

นํามาตอยอดองคความรูไดหรือไม อยางไร 
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1.7 กรอบแนวความคิด (Conceptual  Framework) 

กรอบการวิจัยเรื่อง การสรางภาพลักษณการทองเท่ียวไทย: วัฒนธรรมอาหารริมบาทวิถีจากการเกษตร

สรางสรรค เริ่มจากการศึกษาวัฒนธรรมอาหารริมบาทวิถี ( Street Food) จากการเกษตรสรางสรรค เพื่อสราง

ภาพลักษณการทองเท่ียวไทย จึงไมเพียงแตจะสรางรายไดมหาศาลใหกับประเทศ แตยังเปนเสนหท่ีดึงดูด

นักทองเท่ียว และยังสามารถสรางมูลคาเพิ่มทางดานผลิตผลทางการเกษตรของไทยใหดียิ่งข้ึน จึงไดกําหนดเปน

กรอบแนวคิด ดังนี้  

 

กรอบแนวความคิด  (Conceptual Framework) ของโครงการวิจัย/สรางสรรค: 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

แผนภาพท่ี 1 ปจจัยท่ีมีผลตอการสรางภาพลักษณการทองเท่ียวไทย : วัฒนธรรมอาหารริมบาทวิถี จาก  

 การเกษตรสรางสรรค 

 

1.8 กระบวนการและข้ันตอนการวิจัยสรางสรรค    

งานการวิจัยเรื่อง การสรางภาพลักษณการทองเท่ียวไทย: วัฒนธรรมอาหารริมบาทวิถี จากการเกษตร

สรางสรรค  เปนการวิจัยแบบผสม  (Mixed Method) ในแบบยอยท่ีเรียกวา Explanatory Design โดยใชการ

วิจัยเชิงปฏิบัติการแบบมีสวนรวม ( Participatory Action Research: PAR.) กับเกษตรกรท่ีใชแนวคิดเกษตร

สรางสรรค  ในพื้นท่ีภาคกลางของประเทศไทย และรานคาอาหารริมบาทวิถีในพื้นท่ีกรุงเทพมหานคร ซึ่งได

ศึกษาบริบทและอัตลักษณ เพื่อนํามาสูการออกแบบ สรางสรรคเพื่อสรางภาพลักษณการทองเท่ียวไทย  ซึ่งการ

ศึกษาวิจัยในเรื่องนี้ โดยกําหนดขอบเขตของศึกษาไว 4 ประเด็น ดังนี้ 

1. ขอบเขตดานเนื้อหา 

การวิจัยนี้มุงศึกษาวัฒนธรรมอาหารริมบาทวิถึ ซึ่งเปนอาหารท่ีไดจากผลผลิตทางการเกษตรสรางสรรค 

รวมถึงแนวคิดเกษตรสรางสรรค ท่ีเปนเกษตรปลอดสารพิษ  และเปนมิตรกับส่ิงแวดลอม มาผนวกกับการ

ทองเท่ียวไทย ดวยการออกแบบสรางสรรคเพื่อสรางภาพลักษณการทองเท่ียวไทย 

 

         

             แนวทางการออกแบบ 

               สรางสรรค และ 

                 แนวทางการสราง    

      ภาพลักษณ                        

   การทองเท่ียวไทย 

 

 

ภาพลักษณท่ีดี 

ของ 

การทองเท่ียวไทย 

 

ปจจัยของวัฒนธรรมอาหาร 

ริมบาทวิถี 

แนวคิด/ทฤษฎี 

การเกษตรสรางสรรค 

แนวคิด/ทฤษฎี  

การทองเท่ียวอยางย่ังยืน 
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2. ขอบเขตดานประชากรและกลุมตัวอยาง 

ประชากรสําหรับการวิจัย ไดแก เกษตรกรท่ีใชแนวคิดเกษตรสรางสรรค ซึ่งเปนเจาของแหลงทองเท่ียว

เชิงเกษตรดวย ผูประกอบการรานคาอาหารริมบาทวิถี และนักออกแบบสรางสรรค  

3. ขอบเขตดานตัวแปรท่ีใชในการวิจัย 

ตัวแปรอิสระ ไดแก ปจจัยดานวัฒนธรรมอาหารริมบาทวิถี ปจจัยดานเกษตรสรางสรรค และปจจัย

ดานการทองเท่ียวไทย  

ตัวแปรตาม ไดแก การสรางภาพลักษณการทองเท่ียวไทย 

4. ขอบเขตดานพื้นท่ีและเวลา 

พื้นท่ีท่ีใชสําหรับศึกษาครั้งนี้ คือ แหลงทองเท่ียวท่ีใชแนวคิดเกษตรสรางสรรค ในพื้นท่ีภาคกลางของ

ประเทศไทย และรานคาอาหารริมบาทวิถีในพื้นท่ีกรุงเทพมหานคร ดานชวงเวลาท่ีทําการเก็บรวบรวมขอมูลคือ 

3 เดือน คือ เดือน มีนาคม ถึงเดือน พฤษภาคม พ.ศ. 2563 

  

1.9 วัสดุและอุปกรณในการวิจัยสรางสรรค 

 Mix Media ไมไผ และดินเผา  

1.10 เทคนิคในการวิจัยสรางสรรคผลงาน 

 Art Object / Poster  

1.11 ขนาดหรือความยาวของผลงานสราสรรค 

 Art Object  0,35 x 0.35 x 0,20 m. / Poster A1 จํานวน 2 แผน  

1.12 ผลงานวิจัยและการออกแบบสรางสรรค 

จากสถานการณวิกฤติปจจุบัน ในชวงท่ีเกิดโรคระบาดโควิด 19 นักทองเท่ียวชาวตางชาติไมมา

ทองเท่ียวในประเทศไทย ดังนั้นการสรางภาพลักษณและความมั่นใจใหกับนักทองเท่ียว โดยเฉพาะทองเท่ียว

ชาวไทย  ยิ่งตองสรางความมั่นใจมากยิ่ง ข้ึน สงผลตอการตัดสินใจในการเลือกอาหารและเครื่องด่ืมเพื่อการ

บริโภคเปนอยางมาก ซึ่งการสรางภาพลักษณการทองเท่ียวไทย โดยการวิเคราะหความสัมพันธจากขอมูลเชิงลึก 

เพื่อหาแนวความคิดหลักของงานออกแบบ และการแปรรูปสูงานออกแบบสรางสรรค ซึ่งการออกแบบโครงการ

ศูนยเรียนรูการเกษตรชุมชน แหลงทองเท่ียว รานอาหาร ตลอดจนรานคาริมบาทวิถีใหมีความนาสนใจ นั้น จึง

ควรเปนอาหารไทยประยุกตท่ีสรางสรรคจากผลิตผลทางการเกษตร เพื่อสามารถนําเสนอรูปแบบ และการ

บริการอาหารวิถีไทย ๆ สูสายตาและการับรูของชาวตางชาติ และสรางภาพลักษณการทองเท่ียวไทยใหดียิ่งข้ึน  

 การวิจัยนี้เปนการวิจัยแบบผสมผสาน ( Mixed Method Research) โดยเลือกใชวิธีวิจัยจากการ

วิเคราะหหาความสัมพันธของแตละปจจัย นําไปสูการสรางสรรคผลงานการออกแบบ ผลจากการศึกษาได

คนพบปญหาท่ีซอนอยูในปจจัยตาง ๆ ซึ่งนําไปสูการแกปญหาผานงานสรางสรรค ไมวาจะเปน รายการอาหาร 

ภาชนะใสอาหาร และการออกแบบพื้นท่ีรานคา  ใหสอดคลองกับสถานการณปจจุบัน เพื่อเปนตัวอยางในการ

พัฒนางานออกแบบรานคาอาหารริมบาทวิถีตอไป ซึ่งผูวิจัยไดสรุปขอเสนอแนวทางการ ออกแบบสรางสรรค ใน 

3 ลักษณะ ไดแก 
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1 การออกแบบสภาพแวดลอมและภูมิทัศนแหลงทองเท่ียวและศูนยการเรียนรูของชุมชน "กลางแปลง: เนิบ

วิถี" ต.ชีน้ําราย อ.อินทรบุรี จ.สิงหบุรี  

 การวาง ผังอาคาร (Master Plan) พื้นท่ีท้ังหมดของโครงการ จากการวิเคราะหขอมูลท้ังหมดท่ีไดมา จึง

ไดแนวคิดในการจัดวางผังอาคารใน กลางแปลง: เนิบวิถี โดย ใหผูใชบริการไดเขาถึงธรรมชาติมากท่ีสุด และทํา

กิจกรรมอยางท่ัวถึงและเปนกันเอง โดยใชรั้วไมไผโปรงสวนการวางทางสัญจรเขา-ออก ใหคลองตัวมากข้ึน และ

จัดสรรท่ีจอดรถใหชัดเจน เนื่องจากพฤติกรรมการใชงานของพื้นท่ีนั้น มีกิจกรรมหลายอยาง จึงจํา เปนตองวาง

ผังทางสัญจรหลักและรองใหเปนระเบียบ ไมทําใหเกิดความซับซอน (ดูภาพประกอบ) 

 

 
ภาพท่ี 2 การวางผังอาคาร (Master Plan) กลางแปลง: เนิบวิถี ต.ชีน้ําราย อ.อินทรบุรี จ.สิงหบุรี 
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2 การออกแบบภูมิทัศนเพื่อการทองเท่ียวเชิงเกษตรสรางสรรค 

 การพัฒนาแหลงทองเท่ียวเชิงเกษตรสรางสรรค ท่ีสามารถเช่ือมโยงวิถีชีวิตของผูคนในเมืองหลวง ใหได

ช่ืนชมใกลชิดธรมชาติ ไดศึกษาเรียนรูวิถีเกษตรกรรม และเพลิดเพลินไปกับทัศนียภาพท่ีปรากฏ โดยเนนการ

ทองเท่ียวเชิงเกษตรสรางสรรคแบบไมเรงรีบ อีกท้ังเปนการสงเสริมแหลงทองเท่ียวกับวิถีชีวิตของชุมชน ท่ี

เช่ือมโยงระหวางแหลงทองเท่ียวตาง ๆ โดยดําเนินการปรับปรุง พัฒนาพื้นท่ี และเพิ่มความรมรื่นทางธรรมชาติ

ดวยพืชพรรณผักสวนครัว สมุนไพร  ตนไมใหญเปนหลัก และสรางสรรคสภาพแวดลอมดวยไม ดอก ไมประดับ 

เพื่อเพิ่มสีสันใหมีชีวิตชีวามากยิ่งข้ึน 
 

  
 

  
ภาพท่ี 3 บรรยากาศใน กลางแปลง: เนิบวิถี ต.ชีน้ําราย อ.อินทรบุรี จ.สิงหบุรี 
 

3. การออกแบบสรางสรรคอาหารและเคร่ืองด่ืม จากผลิตผลทางการเกษตรและภูมิปญญาทองถ่ิน 

การออกแบบสรางสรรคอาหารและเครื่องด่ืม เพื่อสรางเอกลักษณมีลักษณะพิเศษท่ีดึงดูดและสรางการ

จดจํา ตลอดจนเขาถึงความหมายและคุณประโยชนของผลิต ผลทางการเกษตร ดานสุขภาพ เพื่อคุมครองและ

รักษาคุณภาพ เปนตัวบงช้ีและส่ือสารรายละเอียดสินคา ดึงดูดผูบริโภค และแสดงถึงภาพลักษณองคกร  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ภาพท่ี 4 การสรางสรรคเครื่องด่ืมเพื่อสุขภาพ จากผลิตผลทางการเกษตรและภูมิปญญาทองถ่ิน 
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แนวคิดการรังสรรคตกแตงรูปแบบอาหารแบบใหม 

 

ภาพท่ี 5  การสรางสรรคการจัดวางช้ินงานอาหารแบบใหม จากผลิตผลทางการเกษตร 
 

ท่ีมา: ผูออกแบบ นางสาวรัชยา ยอดสุวรรณ 

 

 
ภาพท่ี 6  เมี่ยงคํา: คําเดียวอยู การสรางสรรคการจัดวางช้ินงานอาหารแบบใหม จากผลิตผลทางการเกษตร 
 

ท่ีมา :ผูออกแบบ รองศาสตราจารย ร.ต.อ.ดร.อนุชา  แพงเกษร 

 

4. การตอยอดการออกแบบบรรจุภัณฑ รูปแบบการออกแบบภาชนะใสอาหาร (Packaging Design) 

 ส่ิงแรกท่ีผูบริโภคเห็นกอนจะตัดสินใจเลือกซื้อ อาหาร ไมวาจะเปนกลอง ถุง กระดาษ หรือหีบหอ คือ

รูปลักษณภายนอกท่ีบรรจุอาหารและเครื่องด่ืมนั้น ๆ เพราะฉะนั้นการออกแบบใหเหมาะสมกับสินคาควบคูกับ

การออกแบบท่ีดี สวยงาม จะชวยเพิ่มความนาซื้อและความนาเช่ือถือใหกับตัวสินคา ยกระดับราคาสินคา เพิ่ม
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ความนาใชงาน สะดุดตาและเพิ่มการตัดสินใจซื้อของผูบริโภคได บรรจุภัณฑสามารถทําไดหลายรูปแบบให

สอดคลองกับสินคานั้น ๆ  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ภาพท่ี 7 รูปแบบการออกแบบภาชนะใสอาหาร 

ท่ีมา: ผูออกแบบ นางสาวอภิญญา บัวขม และนายอธิวัฒน พูลพาณิชย 
 

1.13 องคความรูท่ีไดจากการปฏิบัติงานวิจัยสรางสรรค 

1. คุณคาของวัฒนธรรมอาหารริมบาทวิถี จากการเกษตรสรางสรรค ท่ีแสดงออกทางดานศิลปะการ

ออกแบบสามารถสรางมูลคาเพิ่ม ใหกับเกษตรกร และผูประกอบการได 

2. ขอคนพบสามารถสรางภาพลักษณท่ีดีของการทองเท่ียวไทยได 

3. การผลิตเอกสาร ท่ีมีคุณคาทางศิลปวัฒนธรรม เพื่อเผยแพรสูสาธารณะ  

4. บทความทางวิชาการดานศิลปะและการออกแบบ เพื่อการเผยแพรศิลปวัฒนธรรมใหกับสถาบัน

และองคกรของรัฐ 

5. การสรางสรรคผลงานท่ีเปนตนฉบับ เพื่อเปนการสรางภาพลักษณการทองเท่ียวไทย ใหเปน

ประโยชนแกเกษตรกร และผูประกอบการดานวัฒนธรรมอาหารริมบาทวิถี 

6. สรางภาพลักษณการทองเท่ียวไทยท่ีดี และเผยแพรศิลปวัฒนธรรมของไทยใหนานาชาติ ไดรับรู 
 

1.14 เอกสารอางอิง 

กรมพัฒนาธุรกิจการคา กระทรวงพาณิชย (2552). การจําแนกประเภทของรานอาหาร [ออนไลน]. จาก 

 http://www.tourism.go.th/home/detials/11/221/621 [21 มิถุนายน 2556]. 

กระทรวงการทองเท่ียวและกีฬา, องคการบริหารการพัฒนาพื้นท่ีพิเศษเพื่อการทองเท่ียว อยางยั่งยืน (อพท.), 

 แผนปฏิบัติการการทองเท่ียวโดยชุมชนอยางยั่งยืน พ.ศ. 2559 – 2563. กรุงเทพฯ: กระทรวงการ 

http://www.tourism.go.th/home/detials/11/221/621%20%5b21


9 

 

 ทองเท่ียวและกีฬา, 2559 ,ภายใต “หลักเกณฑการรับรองแหลงทองเท่ียว โดยชุมชน,” สืบคนเมื่อ

 วันท่ี 13 มิถุนายน 2561, จาก http://www.dasta.or.th/th/aboutus/item/. 

ชัญญารัตน ชนะชัย (2560). แนวทางการปรับปรุงความปลอดภัยอาหารริมบาทวิธีตามขอกําหนดสุขลักษณะ

 พื้นฐาน, ปริญญาวิทยาศาสตรมหาบัณฑิต สาขาวิทยาการพัฒนและการจัดการเมือง วิทยาลัยพัฒนา

 มหานคร มหาวิทยาลัยนวมิทราธิราช ปการศึกษา 2560, หนา 2. 

ทิพารัตน  สัญพงศ (2557). ความคิดเห็นของนักทองเท่ียวชาวตางประเทศท่ีมีตอการบริโภคอาหารริมบาท

 วิถี กรณีศึกษาเขตพระนคร กรุงเทพมหานคร, ปริญญาศิลปศาสตรมหาบัณฑิต สาขาวิชาการจัดการ

 การทองเท่ียว คณะการทองเท่ียวและการโรงแรม มหาวิทยาลัยธุรกิจบัณฑิตย พ.ศ. 2557, หนา 34. 

เรวดี จงสุวัฒน และคณะ (2562). การพัฒนารูปแบบการจัดการอาหารริมบาทวิถีเพื่อเสริมสรางสุขภาพ. 

 สํานักงานกองทุนสนับสนุนการเสริมสรางสุขภาพ , ตุลาคม 2562. หนา 49. 

วัลลภา โพธาสิทธ , เสาวนีย ลาดนอย , สราวุธ  เนียนวิฑูรย และอบเชย วงศทอง (2562). ปจจัยท่ีมีผลตอ

 พฤติกรรมการบริภาคอาหารริมบาทวิถีของคนกรุงเทพมหานคร, วารสารมนุษยาสตรและ

 สังคมศาสตร มหาวิทยาลัยมหาสารคาม , ปท่ี 38 ฉบับท่ี 5 กันยายน – ตุลาคม 2562. 

วิลาวรรณ ภัทรสิริวงศ. (2549). ข่ีจักรยานชมสวน ชวนทานไมผล ท่ีจันทบุรี. สืบคนเมื่อ 17 พฤษภาคม 

 2563, จาก http://www.doa.go.th/th/ShowArticles.aspx?id=2320 

วิโรจน เย็นสวัสด์ิ (2562). เกษตรแบบใหมคือเกษตรสรางสรรค. คนวันท่ี 2 สิงหาคาม 2563 จาก 

 https://termsuk.oonvalley.com/Article/Detail/6067 

https://termsuk.oonvalley.com/Article/Detail/6067

	1,3 ชื่อโครงการ (ภาษาไทย) “การสร้างภาพลักษณ์การท่องเที่ยวไทย: วัฒนธรรมอาหารริมบาทวิถีจาก
	การเกษตรสร้างสรรค์”
	1.4 (ภาษาอังกฤษ)             “Creating an Image of Thai Tourism: Street Food Culture from
	Creative Agriculture”
	กรอบแนวความคิด  (Conceptual Framework) ของโครงการวิจัย/สร้างสรรค์:
	แนวทางการออกแบบ
	สร้างสรรค์ และ
	แนวทางการสร้าง          ภาพลักษณ์                           การท่องเที่ยวไทย
	ปัจจัยของวัฒนธรรมอาหาร
	ริมบาทวิถี
	ภาพลักษณ์ที่ดี
	ของ
	การท่องเที่ยวไทย
	แนวคิด/ทฤษฎี
	การเกษตรสร้างสรรค์
	แนวคิด/ทฤษฎี
	การท่องเที่ยวอย่างยั่งยืน
	ตัวแปรอิสระ ได้แก่ ปัจจัยด้านวัฒนธรรมอาหารริมบาทวิถี ปัจจัยด้านเกษตรสร้างสรรค์ และปัจจัยด้านการท่องเที่ยวไทย
	การวางผังอาคาร (Master Plan) พื้นที่ทั้งหมดของโครงการ จากการวิเคราะห์ข้อมูลทั้งหมดที่ได้มา จึงได้แนวคิดในการจัดวางผังอาคารใน กลางแปลง: เนิบวิถี โดยให้ผู้ใช้บริการได้เข้าถึงธรรมชาติมากที่สุด และทำกิจกรรมอย่างทั่วถึงและเป็นกันเอง โดยใช้รั้วไม้ไผ่โปร่งส...
	ภาพที่ 7 รูปแบบการออกแบบภาชนะใส่อาหาร
	6. สร้างภาพลักษณ์การท่องเที่ยวไทยที่ดี และเผยแพร่ศิลปวัฒนธรรมของไทยให้นานาชาติ ได้รับรู้

